
GAMBERO
Burrata fresca, tartare di gambero, 

trito di pistacchi, zeste di lime, 
olio extravergine di oliva

16

TONNO
Tartare di tonno, menta, stracciatella, 

pomodori secchi sott’olio, capperi, 
olio extravergine di oliva

16

ZUCCA
Mozzarella, crema di zucca, pancetta 
croccante, ricotta salata grattugiata, 

rosmarino, pepe nero, 
olio extravergine di oliva

15

TARTARE
Battuta di manzo della Garfagnana con 

senape in grani e capperi, cipolline agrodolce 
e scagliette di pecorino

15

PIZZE 
GOURMET

PINSE 
ROMANE

L’EMILIA
Burrata, mortadella Bologna IGP, 

trito di pistacchi
14

LA GIULIA
Burrata, alici del Golfo di Biscaglia, 

capperi, trito di pistacchi, 
zeste di limone

14

L’AUGUSTA
Stracchino, salsiccia 

del “Salumificio Mannori”, 
pesto di basilico in uscita

13

L’AURELIA
Pomodoro, alici del Golfo di Biscaglia, 

bufala, pomodorini arrosto
13

IMPASTO SENZA SCORCIATOIE, 
NESSUNA BASE PRONTA: CROCCANTI 

E LEGGERE, DOVE L’IMPASTO È IL 
VERO PROTAGONISTA, ESALTATO DA 

ABBINAMENTI SCELTI CON CURA.

SERVITA A SPICCHI, OFFRE 
UN’ESPERIENZA DA CONDIVIDERE 
FATTA DI CONTRASTI DI SAPORI E 
CONSISTENZE DA GUSTARE NELLA 
LORO INTEREZZA.



PIZZE

Mozzarella, provola affumicata, 
speck, cipolla stufata, tarallo 

piccante sbriciolato, olio piccante

Pomodoro, prosciutto crudo, 
burrata al tartufo, trito di noci

Pomodoro, bufala, 
fiocchi di mascarpone, 

crudo di Parma, burrata al tartufo

Crema di zucca e gorgonzola, 
pomodorini gialli, guanciale, 

burrata, trito di noci

Mozzarella, crema di zucchine, 
burrata affumicata, speck, 

pomodorini rossi e gialli arrosto

Mozzarella, crema di pecorino, 
pomodorini gialli e rossi in cottura, 

pomodorino del Piennolo DOP 
semidry, pomodorini gialli

Mozzarella, porcini, melanzane, 
‘nduja di Spilinga, 

burrata affumicata

14

ART



PIZZE 
STORICHE

BASSO
I NOSTRI IMPASTI

CHIEDILA AL NOSTRO STAFF
12

PIZZA DEL MESE

ACCIUGA
Pomodoro, bufala a crudo, 

alici del Golfo di Biscaglia
13

CALABRESE
Pomodoro, mozzarella, 

‘nduja di Spilinga, cipolla
13

CAMPANA
Pomodoro, provola affumicata, melanzane, 

salamino, ricotta, pepe macinato
14

DEL SUD
Pomodoro, burrata, 

pomodori secchi, olive taggiasche, 
cipolla stufata, trito di pistacchi, origano

14

FRIARIELLO
Mozzarella, friarielli, 

salsiccia del “Salumificio Mannori”
13

GHIOTTA
Pomodoro, mozzarella, porcini tartufati, 

cipolla stufata, guanciale valtiberino, 
trito di pistacchi

14

MORTADELLA&PISTACCHIO
Mozzarella, mortadella Bologna, 

trito di pistacchi, burrata
15

‘NDUJA
Pomodoro, mozzarella, ‘nduja di Spilinga, 

burrata, prosciutto crudo
13

SALTIMBOCCA
Mozzarella, pomodorini, burrata, 

rucola, prosciutto crudo
14

TRONCHETTO
Mozzarella, pomodorini, 
rucola, prosciutto crudo

13

TROPEA
Mozzarella, cipolla stufata, 

pomodorini, burrata, origano
14

ZUCCA
Mozzarella, crema di zucca, gorgonzola, 

salsiccia del “Salumificio Mannori”
12

VERACE +1



ANTIPASTO
Coccoli, prosciutto crudo 

e crema di stracchino

IMPASTO A SCELTA
Basso — Verace 

PIZZA A TAGLIERE
Scegli un massimo di  

TRE GUSTI dalle pizze classiche

Scegli COSA BERE

ORDINA tutti i taglieri che vuoi

DEGUSTAZIONE

27

PIZZA

SALSICCIA
Pomodoro, mozzarella, 
salsiccia del “Salumificio Mannori”
9

TONNO&CIPOLLA
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla
9,5

WÜRSTEL
Pomodoro, mozzarella, würstel
9

4 FORMAGGI
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, 
provola, stracchino
10,5

4 STAGIONI
Pomodoro, mozzarella, champignon, 
carciofi, prosciutto cotto, olive
10,5

BUFALA
Pomodoro, bufala
10,5

CALZONE
Mozzarella, pomodoro, 
prosciutto cotto
9,5

CAPRI
Pomodoro, mozzarella, 
pomodorini, origano
8,5

CAPRICCIOSA
Pomodoro, mozzarella, würstel, 
carciofi, champignon, olive, 
prosciutto cotto
10,5

COTTO
Pomodoro, mozzarella, 
prosciutto cotto
9

COVACCINO
Prosciutto crudo, rucola e grana
10

MAIALONA
Pomodoro, mozzarella, würstel, 
salamino, prosciutto cotto, 
salsiccia del “Salumificio Mannori”
11

MASCARPONE&SPECK
Pomodoro, mozzarella, 
mascarpone, speck
10

MELANZANE&GORGONZOLA
Pomodoro, mozzarella, 
melanzane, gorgonzola
9,5

NAPOLI
Pomodoro, mozzarella, acciughe, 
capperi, origano
8,5

ORTOLANA
Pomodoro, mozzarella, 
melanzane, zucchine, champignon, 
carciofi, pomodorini
9,5

PORCINI
Pomodoro, mozzarella, porcini
10,5

PROSCIUTTO&FUNGHI
Pomodoro, mozzarella, 
prosciutto cotto, champignon
9,5

SALAMINO
Pomodoro, mozzarella, 
salamino
9

PIZZE 
CLASSICHE

MOZZARELLA FRESCA SENZA LATTOSIO +2



DOLCI
DISTILLATI

SCOTCH
WHISKY

PASSITO SICILIA IGP
Casano

MOSCATO SICILIA IGP
Casano

MALVASIA SICILIA IGP
Casano

CAOL ILA 12 ANNI
12

LAGAVULIN 8 ANNI
12

LAPHROAIG 10 ANNI
12

MACALLAN
18

OBAN 14
14

TALISKER STORM
10

RUM

MATUSALEM 7
Cuba

8

DON PAPA
Filippine

10

BUMBU THE ORIGINAL
Panama

14

BRUGAL 1888
Repubblica Dominicana

12

SANTA TERESA 1796
Venezuela

12

DICTADOR 12
Colombia

15

Accompagnato da cioccolato

SOUFFLÉ AL CIOCCOLATO
Con gelato alla crema de
“Le Fate del Brivido“ 
Cottura 8/10 min
8

NEW YORK CHEESECAKE
Con biscotto alle mandorle, 
servito con coulis di 
frutti rossi o cioccolato
8

TIRAMISÙ
Fatto sul momento
7

PROFITEROLES
Ripieno di crema chantilly,
ricoperto di cioccolato
Fatto sul momento

7

MILLEFOGLIE CARAMELLATO
Con crema Chantilly 
e frutti di bosco
7

VINI DA
DESSERT 7

PIATTO SENZA GLUTINE

AMARO DEL RICCIO
Equilibrio perfetto 
tra dolce e amaro

AMARO NAZIONALE
Intenso, persistente ed erbaceo

LIMONCELLO NAZIONALE
Spiccatamente agrumato —  
Macerazione a freddo di scorze 
di limone fresco

AMARI5

CALZONE CON 
MASCARPONE 
E NUTELLA
Per due persone
12

SELEZIONI DALLA 
NOSTRA BOTTIGLIERA

Disponibile anche Senza Glutine
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