
RUVIDO
Blended Scotch whisky, 

liquore alla liquirizia, succo di 
limone, sciroppo alla cannella, 

spolverata di zucchero e 
liquirizia  

MORBIDO
Vodka infusa allo zafferano, 
succo di limone, zucchero 

liquido, ginger ale, crusta di 
sale e liquirizia

VELLUTATO 
Havana Original, succo di 
pompelmo, succo di lime, 

sciroppo alla cannella, 
sciroppo al frutto della 

passione, Angostura bitter 

CRUDO
Mezcal, bitter, fake lime,

sciroppo d’agave,
basilico, sale  

DELICATO 
Vodka Grey Goose, fake lime,
sciroppo al tè chai, soluzione 

salina

GREZZO
Bombay London Dry Gin, 
St-Germain, succo di lime, 
sciroppo al cetriolo, menta 

10 12 10

10 10 10

MAIALONA
Pomodoro, mozzarella, würstel, salamino,

prosciutto cotto, salsiccia
11

MASCARPONE & SPECK
Pomodoro, mozzarella, mascarpone, speck

9

MELANZANE & PROVOLA
Pomodoro, mozzarella, melanzane, provola

9

MELANZANE & GORGONZOLA
Pomodoro, mozzarella, melanzane, gorgonzola

9.5

NAPOLI
Pomodoro, mozzarella, acciughe,

capperi, origano
8.5

ORTOLANA
Pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, 

champignon, carciofi, pomodorini
9

PACHINO
Pomodoro, mozzarella, ‘nduja di Spilinga, 

acciughe, prezzemolo, aglio
9

PORCINI
Pomodoro, mozzarella, porcini

10

PORCINI & SALSICCIA
Mozzarella, porcini, salsiccia

11.5

PROSCIUTTO COTTO
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

8

MARGHERITA
Pomodoro, mozzarella

7

MARINARA
Pomodoro, aglio, origano

6.5

4 FORMAGGI
Pomodoro, fior di latte, gorgonzola, provola, 

stracchino
10

4 STAGIONI
Pomodoro,  fior di latte, champignon, carciofi, 

prosciutto cotto, olive
10

BUFALA
Pomodoro, bufala

10

CALZONE
Mozzarella, prosciutto cotto

9

CALZONE FARCITO
Mozzarella, prosciutto cotto, champignon, 

carciofi, würstel
10

CAPRI
Pomodoro, mozzarella, pomodorini, origano

8

CAPRICCIOSA
Pomodoro, mozzarella,  würstel, carciofi, 

champignon, olive, prosciutto cotto
10

COVACCINO
6

(Coperto incluso)

Scegli il tuo DRINK

ANTIPASTO
Coccoli, prosciutto crudo

e crema di stracchino

Scegli l’IMPASTO del tuo
tagliere: Basso, Verace, Integrale

Scegli i gusti che preferisci tra le
PIZZE CLASSICHE

(ogni tagliere può avere fino a 3 GUSTI)

Ordina
TUTTI I TAGLIERI

di pizza che vuoi!

PROSCIUTTO & FUNGHI
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 

champignon
9

SALAMINO
Pomodoro, mozzarella, salamino

9

SALAMINO & PEPE VERDE
Pomodoro, mozzarella, salamino, pepe verde

9

SALSICCIA
Pomodoro, mozzarella, salsiccia

8

SALSICCIA & STRACCHINO
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, stracchino

9

SALSICCIA & CIPOLLA
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, cipolla

9

TONNO & CIPOLLA
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

9.5

WÜRSTEL
Pomodoro, mozzarella, würstel

8

ZUCCHINE & GAMBERETTI
Mozzarella, zucchine, gamberetti

9

La nostra pizza gourmet è servita in spicchi, ideale da condividere e da gustare insieme.
Le materie prime utilizzate giocano su consistenze e temperature, creando un’esperienza sorprendete e gustosa.

Consigliamo di assaporare ogni spicchio nella sua totalità, appezzando così la combinazione unica di sapori e texture.

GAMBERO 
Burrata fresca, tartare di gambero, granella di pistacchi, 

zeste di lime e olio extravergine d’oliva

TONNO 
Tartare di tonno, menta, stracciatella,

pomodori secchi sott’olio, capperi
e olio extravergine d’oliva

HUMMUS 
Hummus di ceci, melanzane grigliate,

pomodorini confit, granella di nocciole,
prezzemolo fresco e olio extravergine d’oliva

ZUCCA
Mozzarella, crema di zucca, pancetta croccante,
ricotta salata grattugiata, rosmarino, pepe nero

e olio extravergine d’oliva

CARNE SALADA
Scamorza affumicata, carne salada di Jolanda de Colò 

(premiata 3 fette Gambero Rosso), rucola,
scaglie di parmigiano e olio extravergine d’oliva

15
euro

COCCOLO
Prosciutto crudo e crema di stracchino

12

TARTARE
Tartare di fesa di Manzetta Prussiana®

servita olio, sale e pepe.
Oppure su richiesta con l’aggiunta di senape in grani,

fiori di cappero e acciughe
12

GRAN TAGLIERE
- consigliato per 2 persone -

Salumi del Mannori Prato (Prosciutto crudo, capocollo, 
salame toscano, mortadella di Prato, salsiccia passita), 

schiacciata, crostini, formaggi locali e miele
26

CROCCHETTA DI OSSOBUCO
Con mayo homemade allo zafferano

13

GUAZZETTO DI GAMBERI
Con ciliegini gialli e rossi, basilico e zeste di limone

15

TORTELLO MUGELLANO
Ripieno di patate con ragù classico toscano

13

PAPPARDELLA
Con cacio, pepe e sfilacciato

di maiale Grigio del Casentino
16

FREGOLA
Ai frutti di mare con bisque di gambero

16

PAELLA DI MARE
- per 2 persone -
Ai frutti di mare

28

MALTAGLIATI
Agli scampi

18

  

MAXI BURGER
Burger di Garfagnina “Antica Macelleria Dini”  
(240gr), cheddar, bacon, cipolla caramellata, 

salsa Time, pomodoro, insalata
17

MR BURGER
Burger di Garfagnina “Antica Macelleria Dini”  

(180gr), guanciale croccante, pomodorini 
arrosto, crema di pecorino, rucola 

16

WILD  BURGER
Burger di Garfagnina “Antica Macelleria Dini” 

(180gr), cipolle stufate alla birra, zucchine 
grigliate, provola affumicata, salsa bbq

16

PULLED PORK
Maiale Grigio del Casentino con

caciocavallo fuso, mayo homemade,
cavolo cappuccio, pomodoro

16

CHICKEN BURGER
Burger di pollo croccante, cheddar,
pomodoro, insalata, mayo sriracha 

14

WOW  BURGER
Tartare di fesa di Manzetta Prussiana®,

rucola, stracciatella, trito pomodori secchi
16

PATATE ARROSTO / FRITTE

PURÈ DI PATATE

VERDURE ALLA GRIGLIA
Zucchine, melanzane, peperoni

Tutta la pasta fresca è di nostra produzione.

Tutti i nostri secondi vengono serviti con un contorno a scelta.

TUNA BURGER
Tonno in tempura, mayo al lime e avocado,

zucchine trifolate, gocce di stracciatella, pomodoro
16

QUEEN DI MANZETTA
Tagliata di Entranha di Manzetta Prussiana® 

con rosmarino e pomodorini confit
18

KING DEL CASENTINO
Cabezada di Grigio del Casentino

18
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(CONTORNO EXTRA +5)

SPICY SALMON
Tartare di salmone, mayo sriracha,
erba cipollina, copertura avocado,

sesamo bianco
12

SPICY TUNA
Tartare di tonno, mayo sriracha,

erba cipollina, copertura avocado,
sesamo bianco

12

CALIFORNIA
Salmone, avocado, Philadelphia,
mix di sesamo, mayo homemade

12

ALMOND
Salmone, cetriolo, Philadelphia,

copertura di salmone, mousse alle
mandorle, scaglie di mandorle tostate

12

TIGER ROLL
Gambero tempura, Philadelphia,

erba cipollina, copertura avocado,
tartare di gambero, bisque, mix di sesamo

13

SALMON CRUNCH
Salmone tempura, cetriolo,

tartare di salmone, mayo agli agrumi,
copertura di salmone, mix di sesamo

13

TONNO CRUNCH
Tonno tempura, avocado,

tartare di tonno, mayo alla soia,
copertura di tonno, chips di riso nero

13

TARTARE DI SALMONE
Salsa teriyaki, erba cipollina, sesamo, 

olio, sale, pepe, chips di riso
10

TARTARE DI TONNO
Salsa teriyaki, erba cipollina, sesamo, 

olio, sale, pepe, chips di riso
11

TARTARE DI PESCE BIANCO
Pomodorino, limone,

olio, sale, pepe, basilico
11

GYOZA DI CARNE
- 4 pz -

7

URAMAKI
2 roll a scelta

SASHIMI
Salmone o Tonno - 4 pz

TARTARE
Salmone o Tonno - 1 pz

CHEESECAKE SALATO
Con base di tarallo sbriciolato,

mousse di ricotta e crema di ciliegini arrosto
10

CROCCHETTA DI MELANZANE
Hummus di carote e mayo vegetale al basilico

12

PACCHERO
Al ragù rosso con fiocchi di soia

13

RISOTTO AL BLU MUGELLO
Con pere, crumble di noci e miele 

16

SCALOPPINE DI SOIA ALLA PIASTRA
Con fondo bruno di verdure

13

GREEN BURGER
Burger di patate e spinaci, insalata, pomodoro, fontina, mayo vegetale al basilico

14

SUPER VEG
- Così buono che sembra carne -

Burger Beyond, scamorza, radicchio caramellato, crema di champignon, pomodoro
16

NIGIRI
- 6 pz -

Salmone, tonno,
pesce bianco

7

SASHIMI
- 6 pz -

Salmone, tonno,
pesce bianco

6

13
euro

Crema di zucca, pomodorini gialli, 
guanciale, burrata al gorgonzola, 

trito di noci 

Bianca, provola affumicata, speck, 
cipolla stufata, tarallo piccante 

sbriciolato, olio piccante

Bianca, funghi porcini,
melanzane, 'nduja di Spilinga, 

burrata affumicata

Pomodoro, mozzarella,
'nduja di Spilinga, prezzemolo, 

aglio, bufala a crudo

Ripiena con mozzarella,
speck, scarola,

provola affumicata

Pomodoro, mozzarella di bufala, 

Parma, burrata al tartufo

Pomodoro, prosciutto crudo,
burrata al tartufo,

trito di noci

Bianca, crema di zucchine, burrata 
affumicata, speck, pomodorini

rossi e gialli arrosto

Bianca, crema di pecorino,
pomodorini gialli e rossi in cottura, 

pomodorino del Piennolo DOP 
semidry, pomodorini gialli

ROLLING
STONES

13

13

14

13

14

14

13

13

14

Pomodoro, bufala,
fiocchi di mascarpone, crudo di

Parma, burrata al tartufo

Bianca, porcini,
melanzane, ‘nduja di Spilinga,

burrata affumicata

L’EMILIA
Burrata, mortadella Bologna,

trito di pistacchio
13

LA GIULIA
Burrata, alici di Cetara, capperi, 

trito di pistacchio, zeste di limone
13

L’AUGUSTA
Stracchino, salsiccia,

pesto di basilico in uscita
12

L’AURELIA
Pomodoro, acciughe, bufala, 

pomodorini arrosto
12

LA CORNELIA
Mozzarella, lardo, cipolla stufata,
trito di pistacchio, zeste di lime

12

LA FLAVIA
‘Nduja di Spilinga, provola affumicata, 

pomodori secchi, gocce di burrata
13

SCOPRI I NOSTRI

ACCIUGA
Pomodoro, bufala a crudo, acciughe

12

CALABRESE
Pomodoro, mozzarella, ‘nduja di Spilinga, cipolla

12

CAMPANA
Pomodoro, provola affumicata, melanzane,

salamino, ricotta, pepe macinato
13

DEL SUD
Pomodoro, burrata pugliese, pomodori secchi,

olive taggiasche, cipolla stufata, granella di pistacchi, origano
13

FRIARIELLO
Mozzarella, salsiccia e friarielli

12

GHIOTTA
Pomodoro, mozzarella, porcini tartufati,

cipolla stufata, guanciale valtiberino, trito di pistacchi
13

INCONTRO
Mozzarella, crema di zucca, burrata,

alici di Cetara, trito di noci
13

LARDO
Mozzarella, lardo di Colonnata, porcini

13

MORTADELLA & PISTACCHIO
Mozzarella, mortadella Bologna, pistacchio, burrata

13

‘NDUJA
Pomodoro, mozzarella, ’nduja di Spilinga,

burrata, prosciutto crudo
12

SALTINBOCCA
Mozzarella, pomodorini, burrata,

rucola, prosciutto crudo
13

TARTUFO
Pomodoro, bufala, porcini tartufati

13

TRONCHETTO
Mozzarella, pomodorini, rucola, prosciutto crudo

11

TROPEA
Mozzarella, cipolla stufata, pomodorini, burrata, origano

13

ZUCCA
Crema di zucca, gorgonzola, salsiccia

11

MOZZARELLA SENZA LATTOSIO   

Chiedila al nostro staff

12
euro

20
euro

COMPONI IL TUO
- consigliato per 2 persone -BASSO

VERACE (+1)

INTEGRALE (+2)

DEL

+2

13
euro

Crema di zucca, pomodorini gialli, 
guanciale, burrata al gorgonzola, 

trito di noci 

Bianca, provola affumicata, speck, 
cipolla stufata, tarallo piccante 

sbriciolato, olio piccante

Bianca, funghi porcini,
melanzane, 'nduja di Spilinga, 

burrata affumicata

Pomodoro, mozzarella,
'nduja di Spilinga, prezzemolo, 

aglio, bufala a crudo

Ripiena con mozzarella,
speck, scarola,

provola affumicata

Pomodoro, mozzarella di bufala, 

Parma, burrata al tartufo

Pomodoro, prosciutto crudo,
burrata al tartufo,

trito di noci

Bianca, crema di zucchine, burrata 
affumicata, speck, pomodorini

rossi e gialli arrosto

Bianca, crema di pecorino,
pomodorini gialli e rossi in cottura, 

pomodorino del Piennolo DOP 
semidry, pomodorini gialli

ROLLING
STONES

13
euro

Crema di zucca, pomodorini gialli, 
guanciale, burrata al gorgonzola, 

trito di noci 

Bianca, provola affumicata, speck, 
cipolla stufata, tarallo piccante 

sbriciolato, olio piccante

Bianca, funghi porcini,
melanzane, 'nduja di Spilinga, 

burrata affumicata

Pomodoro, mozzarella,
'nduja di Spilinga, prezzemolo, 

aglio, bufala a crudo

Ripiena con mozzarella,
speck, scarola,

provola affumicata

Pomodoro, mozzarella di bufala, 

Parma, burrata al tartufo

Pomodoro, prosciutto crudo,
burrata al tartufo,

trito di noci

Bianca, crema di zucchine, burrata 
affumicata, speck, pomodorini

rossi e gialli arrosto

Bianca, crema di pecorino,
pomodorini gialli e rossi in cottura, 

pomodorino del Piennolo DOP 
semidry, pomodorini gialli

ROLLING
STONES

‘NDUJA
Pomodoro, mozzarella, ’nduja di Spilinga,

burrata, prosciutto crudo
14

ACCIUGA
Pomodoro, bufala a crudo, acciughe

14

TROPEA
Mozzarella, cipolla stufata,

pomodorini, burrata, origano
15

MORTADELLA & PISTACCHIO
Mozzarella, mortadella Bologna, pistacchio, burrata

15

MARGHERITA
Pomodoro, mozzarella

9

BUFALA
Pomodoro, bufala

12

CAPRI
Pomodoro, mozzarella, pomodorini, origano

10

NAPOLI
Pomodoro, mozzarella, acciughe,

capperi, origano
10.5

PROSCIUTTO & FUNGHI
Pomodoro, mozzarella,

prosciutto cotto, champignon
11

SALAMINO
Pomodoro, mozzarella, salamino

11

SALSICCIA
Pomodoro, mozzarella, salsiccia

10

WÜRSTEL
Pomodoro, mozzarella, würstel

10

SALSICCIA
Pomodoro, mozzarella, salsiccia

10

SALSICCIA & STRACCHINO
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, stracchino

11

MAIALONA
Pomodoro, mozzarella, würstel, salamino,

prosciutto cotto, salsiccia
13

4 STAGIONI
Pomodoro,  mozzarella, champignon, carciofi, 

prosciutto cotto, olive
12

CAPRICCIOSA
Pomodoro, mozzarella,  würstel, carciofi,

champignon, olive, prosciutto cotto
12

MASCARPONE & SPECK
Pomodoro, mozzarella, mascarpone, speck

11

PACHINO
Pomodoro, mozzarella, ‘nduja di Spilinga,

acciughe, prezzemolo, aglio
11

13
euro

Crema di zucca, pomodorini gialli, 
guanciale, burrata al gorgonzola, 

trito di noci 

Bianca, provola affumicata, speck, 
cipolla stufata, tarallo piccante 

sbriciolato, olio piccante

Bianca, funghi porcini,
melanzane, 'nduja di Spilinga, 

burrata affumicata

Pomodoro, mozzarella,
'nduja di Spilinga, prezzemolo, 

aglio, bufala a crudo

Ripiena con mozzarella,
speck, scarola,

provola affumicata

Pomodoro, mozzarella di bufala, 

Parma, burrata al tartufo

Pomodoro, prosciutto crudo,
burrata al tartufo,

trito di noci

Bianca, crema di zucchine, burrata 
affumicata, speck, pomodorini

rossi e gialli arrosto

Bianca, crema di pecorino,
pomodorini gialli e rossi in cottura, 

pomodorino del Piennolo DOP 
semidry, pomodorini gialli

ROLLING
STONES

13
euro

Crema di zucca, pomodorini gialli, 
guanciale, burrata al gorgonzola, 

trito di noci 

Bianca, provola affumicata, speck, 
cipolla stufata, tarallo piccante 

sbriciolato, olio piccante

Bianca, funghi porcini,
melanzane, 'nduja di Spilinga, 

burrata affumicata

Pomodoro, mozzarella,
'nduja di Spilinga, prezzemolo, 

aglio, bufala a crudo

Ripiena con mozzarella,
speck, scarola,

provola affumicata

Pomodoro, mozzarella di bufala, 

Parma, burrata al tartufo

Pomodoro, prosciutto crudo,
burrata al tartufo,

trito di noci

Bianca, crema di zucchine, burrata 
affumicata, speck, pomodorini

rossi e gialli arrosto

Bianca, crema di pecorino,
pomodorini gialli e rossi in cottura, 

pomodorino del Piennolo DOP 
semidry, pomodorini gialli

ROLLING
STONES

15 16 16 16

SCEGLI COME LA PREFERISCI: 

Pomodoro, prosciutto crudo,
burrata al tartufo,

trito di noci

Pomodoro, bufala,
fiocchi di mascarpone, crudo di

Parma, burrata al tartufo

Crema di zucca, pomodorini gialli,
guanciale, burrata al gorgonzola,

trito di noci

Stesa a mano - alta e soffice Stesa a mattarello - bassa e croccante

  

AVIATION
Bombay London Dry, Maraschino,

Liquore alla violetta, Succo di limone

BARRACUDA
Havana Especial, Liquore Galliano, Succo di ananas, 
Succo di lime, Top di Ferrari Maximum Trento DOC

BLOODY MARY
Grey Goose, Succo di pomodoro condito,

Succo di limone

CLOVER CLUB
Bombay London Dry,

Sciroppo di lampone, Succo di limone

DAIQUIRI
Havana Original, Succo di lime, Zucchero

COCKTAIL MARTINI
Dry Martini/Gibson/Dirty: Gin/Vodka

FRENCH 75
Bombay London Dry, Succo di limone, Zucchero,

Top di Ferrari Maximum Trento DOC

MAI TAI
Havana Original, Rum martinicano,

Liquore all’arancio, Orzata, Succo di lime

MANHATTAN
Rye whisky, Vermouth rosso,

Angostura

MARGARITA
Altos Tequila, Liquore all’arancio, Succo di lime

OLD FASHIONED
Bourboun whisky, Angostura, Zucchero

PIÑA COLADA
Havana Original, Estratto di ananas,

Crema di cocco

WHISKY SOUR
Bourbon whisky, Succo di limone,

Sciroppo di zucchero

TOMMY’S MARGARITA
Altos Tequila, Sciroppo agave, Succo di lime

FUSETTONE
Bitter Fusetti, Soda pompelmo rosa

PAPER PLANE
Bourbon whisky, amaro nonino,

Aperol, succo di limone

PALOMA
Altos Tequila, Lime, Agave, Soda pompelmo rosa

SOUTH SIDE
Bombay London Dry, Menta,

Succo di limone, Zucchero

SINGAPORE SLING
Bombay London Dry, Liquore alla ciliegia,

Liquore all’arancio, D.O.M. Bénédictine, Granatina, 
Angostura, Estratto di ananas, Succo di lime 

GYM TONIC 0%
Tanqueray 0.0, Tonica

YOU GIN 0%
Tanquerai 0.0, Cordial lime,

Soda pompelmo rosa 

AMERICANO / NEGRONI 0%

LISCIO
Tanqueray 0.0 al limone, Martini floreale,

Succo lime, Sciroppo zenzero, Soda 

NATURALE
Infuso analcolico di erbe e spezie,

Sciroppo al lemon grass, Lime,
Soda pompelmo rosa

7
euro

9
euro

8
euro

VERMENTINO ECO DI MARE       7      28
Tenuta Argentiera - Bolgheri, Toscana

CHARDONNAY IGT LE NICCHIÒLE      7      24
Trambusti, Toscana

VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO         22
Trambusti, Toscana

PECORINO IGT         7      28
Tenuta Ulisse, Marche

PASSERINA IGT         7      28
Tenuta Ulisse, Marche

GEWURZTRAMINER DOC      7      30
Albino Armani, Trentino Alto Adige

CERVARO DELLA SALA IGT    58
Castello della Sala Antinori, Umbria

CHIANTI GONFALONE DOCG       7         22
Trambusti, Toscana

CILIEGIOLO IGT         7      28
Casa alle Vacche, Toscana

POGGIO AI GINEPRI       7      30
Tenuta Argentiera - Bolgheri, Toscana

TOSCANA IGT                     26
Tenuta Poggio ai Mandorli, Toscana

CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG      7      30
Tenuta Poggio ai Mandorli, Toscana

PINOT NERO DELLA SALA IGT                   58
Castello della Sala Antinori, Umbria

MERLOT DOC      7      26
Aganis Colli Orientali, Friuli Venezia Giulia

CABERNET SAUVIGNON DOC       7      26
Aganis Colli Orientali, Friuli Venezia Giulia

TENUTA AMBROSINI            35
Franciacorta Brut Batudè

PROSECCO MILLESIMATO EXTRADRY           7       26
Villa San Martino, Veneto

FERRARI MAXIMUM          10     55
Trento DOC Blanc de Blancs

FERRARI PERLÉ                  70
Trento DOC

MOET & CHANDON IMPERIAL          75
Champagne Brut

VEUVE CLICQUOT           85
Champagne Brut

LAURENT PERRIER           95
Champagne

MONTEMILETTO            7       30 
Brut Tenuta del Meriggio

MERLOT IGT         7       26
Tenuta Ulisse, Marche

ROSATO IGT LE NICCHIÒLE            7       24
Trambusti, Toscana

I PIANALI               7      28
Tenuta Argentiera, Bolgheri, Toscana

ROSÈ IGT                        34
Tenuta Ulisse, Marche

AYINGER                4                 7 
Pils, equilibrata - 5,3% 

BIRRIFICIO DEL DUCATO - MACHETE           4                 7 
Double ipa, estrema e amara - 7,6% 

BIRRIFICIO DEL DUCATO - FUTURA            4                 7 
Rossa - 6,3%

WHITE RIOT BLANCHE              4                 7 
Blanche agli agrumi - 4% 

40CL
20CL

BIONDA FORTE PETROGNOLA        7       13
Chiara doppio malto - 8%

INTOLLERANZA ZERO PETROGNOLA    7       
Gluten Free - 5% 

FREERIDE            7
Ipa - 5,2% 

BIRRIFICIO DEL DUCATO - PARADOX        7
Belga, dolce e fruttata - 8% 

ALTBAIRISH DUNKEL AYINGER                    7
Ambrata non filtrata - 5% 

URWEISSE AYINGER       7
Weisse - 5,8%

RIAPPALA            7
Ipa - 6,5% 

75CL
50CL

33CL

Accompagnato da cioccolato

MATUSALEM 7 CUBA  8
Morbido e vanigliato

DON PAPA FILIPPINE  10
Dolce e fruttato

EL DORADO 12 ANNI GUYANA  14 
Speziato e cremoso

BUMBU THE ORIGINAL PANAMA  14
Esotico e vanigliato

BRUGAL 1888 REPUBBLICA DOMINICANA  12
Secco e intenso

SANTA TERESA 1796 VENEZUELA  12
Raffinato e dolce

DICTADOR 12 COLOMBIA  15
Complesso e caramellato

SCOTCH
CAOL ILA 12 ANNI  12
Torbato e agrumato

LAGAVULIN 8 ANNI  12
Intenso e affumicato

LAPHROAIG 10 ANNI  12
Torba e medicinale

MACALLAN  18
Fruttato e vanigliato

MONKEY SHOULDER  10
Maltato e miele

OBAN 14  14
Marino e speziato

TALISKER STORM  10
Torbato e piccante

IRISH
JAMESON IRISH WHISKY 8
Morbido e speziato

AMARO
Amaronauta, tonica

APERITAGLIERE
Salumificio Mannori Prato (Prosciutto crudo, 

capocollo, salame toscano, mortadella di Prato, 
salsiccia passita), crostini, formaggi locali e miele

APERISUSHI
Uramaki California - 8pz, Uramaki Classic Tuna - 8pz,

Nigiri Salmone - 1pz, Nigiri Tonno - 1pz,
Gunkan Salmone - 1pz, Gunkan Tonno - 1pz

APERIPINSA
Mortadella, pistacchio, stracciatella - 2pz,

Alici, bufala, pomodorini arrosto - 2pz,
Lardo, noci e miele - 2pz

APERIFICATTOLA
Prosciutto crudo, crema di stracchino - 2pz,

Finocchiona, pecorino, marmellata di fichi - 2pz,
Prosciutto cotto, brie e noci - 2pz

18 / persona

20 / persona

16 / persona

14 / persona

14 / persona

APERIVEGGY
Hummus di carote, Crocchetta di melanzane con mayo 

vegetale al basilico (2pz), Crostino con ragù rosso ai 
fiocchi di soia e parmigiano vegetale (2pz), Crostino ai 
funghi porcini (2pz) , Caponata fatta in casa, Carciofo 

su hummus di ceci, Tartare di avocado e pomodoro

1 Aperi + 2 Drink. Pensato per 2 persone.

FRESCO
Vodka, Italicus,

sciroppo al cetriolo, soda

BALSAMICO 
Bitter, succo di limone,

aceto balsamico, tonica

AGRUMATO 
Bitter Fusetti, Aperol, gin,

mix di agrumi, sciroppo d’agave,
soda al pompelmo

BOTANICO
Erba cedrina essentiae, tonica 


